Titulo de: TECNICO SUPERIOR EN LECHERIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

PRIMER ANO - PRIMER CUATRIMESTRE

c _g E Correlativas
_g g_ 3 ESPACIO CURRICULAR di Horas reloj !10::5 Horas catedra para
= £ £ Sandis cuatrimestral catedias | atrimestral RENDIR.
(o] 5 semanales Tener
(S 14 APROBADO
1| F.G. Quimica Cuatr. 85 8 128
2| FF. Informatica Cuatr. 53 5 80
3| F.G. Introduccion al Anélisis Matematico Cuatr. 85 8 128
4| F.E. Introduccion a las Tecnologias Alimentarias | Anual 85 8 128
5| P.P. Practicas Profesionalizante | Anual 32 3 48
Horas Totales 340 32 512
Total de Espacios Curriculares: Cuatr, 3(tres) - Anual
2(dos)
PRIMER ANO - SEGUNDO CUATRIMESTRE
c
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£ Correlativas | Correlativas
5 !5 H loj Horas H sted para para
T ESPACIO CURRICULAR ondie, | 000 | catedras | S ° S| RENDIR. | CURSAR.
e cuatrimestral cuatrimestral
(=] - semanales Tener Tener
o APROBADO | REGULAR
a
£
]
(o]
6| F.G. Quimica Organica Cuatr. 85 8 128
7| F.E. Sistema de Representacion Grafica Cuatr, 53 5 80
8| F.G. Algebra y Geometria Analitica Cuatr, 85 8 128 3
9| F.E. Psicologia de las Organizaciones y el Trabajo | Cuatr, 32 3 418
F.E. Introduccion a las Tecnologias Alimentarias | Anual 85 8 128
P.P. Practicas Profesionalizante | Anual 32 3 48
Horas Totales 372 35 560

2(dos)




SEGUNDO ANO - PRIMER CUATRIMESTRE
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c E Correlativas | correlativas
@ £ . Horas reloj !’{oras Horas citedra para para
- - ESPACIO CURRICULAR condic. | OOl | catedras | MO SR penDiR. | cursan.
(] o semanales Tener Tener
g_ APROBADO REGULAR
E
m
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10 | F.E. Quimica Analitica Cuatr, 85 8 128 01 01
11 Fisica | Cuatr, 85 8 128 03 03
12| E.E Quimica Biolégica Cuatr, 64 6 96 06 06
13| F.E Tecnologias Lacteas | Anual 53 5 80 04 04
14 |F.G Anélisis Matematico Anual 43 4 64 08 08
15| P.P. Préacticas Profesionalizante Il Anual 32 3 48 05 05
Horas Totales 362 34 544
Total de Espacios Curriculares: Cuatr. 3(tres) - Anual
3(tres)
SEGUNDO ARO - SEGUNDO CUATRIMESTRE
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o - semanales Tener REGULAR
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16| F.F Termodinamica Cuatr. 85 8 128 01 01-03
17| F.F Microbiologia General Cuatr. 64 6 96 12 12
18|F.G. |Fisicall Cuatr, 85 8 128 11 11
F.E. Tecnologias Lacteas | Anual 53 5 30 04 04
F.G. | Analisis Matemético Anual 43 4 64 08 08
P.P. Préacticas Profesionalizante Il Anual 32 3 48 05 05
Horas Totales 362 34 544

3(tres)




TERCER ANO - PRIMER CUATRIMESTRE
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£ Correlativas | correlativas
5 E Horas reloj Horas Horas catedra para para
b Y ESPACIO CURRICULAR Sondise | astral | CEdIES | estral RENDIR. CURSAR.
o o semanales Tener Tener
g- APROBADO REGULAR
£
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19| F.F Fendmenos de Transporte Cuatr, 96 9 144 16 16- 08
20| F.G. Estadistica Cuatr, 53 5 80 03 03
21|F.E. Tecnologias Lacteas Il Cuatr. 85 8 128 13 13
Organizacion y Administracion de
22 |F.F. Empresas Agroalimentarias Cuatr, 117 11 176 09
23| F.E. Microbiologia de los Alimentos Cuatr, 85 8 128 17 17
24| P.P. Précticas Profesionalizante Il Anual 32 3 48 15 15
Horas Totales 468 44 704
Total de Espacios Curriculares: Cuatr. 5(cinco) - Anual
1{una)
TERCER ANO - SEGUNDO CUATRIMESTRE
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c E Correlativas | correlativas
L] 2 Horas reloj f“"‘“ Horas catedra para para
b a ESPACIO CURRICULAR Condise | ectral | CAtEdras | estral RENDIR. CURSAR.
o o semanales Tener Tener
g- APROBADO REGULAR
£
L]
o
25| F.E. Quimica de los Alimentos Cuatr, 96 9 144 06-10 06-10
26| F.E. Tecnologias de Alimentos | Cuatr, 117 11 176 23| Aprob 04
27| F.E. Anélisis de Alimentos | Cuatr, 85 8 128 21 10-13
28| F.E. Legislacion y Seguridad Laboral Cuatr, 53 5 80 22| Aproh 09
Aprob 16
29| F.F. Fisicoquimica | Cuatr, 53 5 80 16| Reg:19
30| F.G. Ingles | Cuatr. 53 5 80
P.P. Préacticas Profesionalizante 11l Anual 32 3 48 15 15
Horas Totales 489 46 736

Total de Espacios Curriculares: Cuatr, 6(seis) - Anual
1{una)




CUARTO ANO - PRIMER CUATRIMESTRE
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T a ESPACIO CURRICULAR Sopdlie: | ] | Ctedras | imestral RENDIR. CURSAR.
o o semanales Tener Tener
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31|F.E. | Tecnologias de Alimentos Il Cuatr, 117 11 176 26 25
32| F.E. Etica Profesional Cuatr, 32 48 24
33|F.E. Calidad de Alimentos Cuatr, 96 144 26 20
34| F.F. Operaciones Unitarias | Cuatr, 117 11 176 19 19
Aprob 10
35| F.E. Analisis de Alimentos Il Cuatr, 64 96 27 Reg: 27
36| F.G. |Ingles I Cuatr, 53 5 80 30 30
Horas Totales 479 45 720
Aprob,
hasta 23
Regular:
24,25,
26, 27,
37| P.p. Practica Profesionalizantes IV (*) Cuatr. 120 28y 29.

Total de Espacios Curriculares: Cuatr. 7(siete)




